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➀
か
ぼ
ち
ゃ

「
食
味
」の
良
さ
は

全
国
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス
。

●出荷時期／12月、5～7月

➆
実
え
ん
ど
う

鮮
や
か
な
緑
と

柔
ら
か
な
食
感
。

●出荷時期／3～5月上旬

⑪
ら
っ
き
ょ
う

し
ゃ
き
し
ゃ
き
と
し
た
歯
ご
た
え

が
特
徴
！

●出荷時期／4～6月

⑲
き
ん
か
ん

そ
の
ま
ま
生
で
も
食
べ
ら
れ
る
！

蜂
蜜
漬
け
や
、ジ
ャ
ム
な
ど
の
加
工

に
も
！

●出荷時期／12～3月

⑫
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー

表
面
の
凹
凸
が
少
な
く
、

き
れ
い
な
ド
ー
ム
型
。

●出荷時期／11～2月

⑬
こ
ま
つ
な

手
軽
に
料
理
で
き
、

冬
場
は
さ
ら
に
味
が
の
る
。

●出荷時期／1年中

⑳
大
将
季

皮
が
は
ぎ
や
す
く
、柔
ら
か
い
果
肉

は
果
汁
た
っ
ぷ
り
。冬
の
贅
沢
果
実
。

●出荷時期／11月下旬～5月

㉕
お
茶

荒
茶
生
産
量
、全
国
一
位
！

温
暖
な
気
候
を
生
か
し
て
多
様
な

品
種
を
栽
培
。

●出荷時期／1年中

㉖
鹿
児
島
黒
牛

和
牛
日
本
一
に
輝
い
た
鹿
児
島
の

至
宝・黒
毛
和
牛
。

●出荷時期／1年中

㉗
か
ご
し
ま
黒
豚

4
0
0
年
の
歴
史
が
生
ん
だ

「
か
ご
し
ま
黒
豚
」。

●出荷時期／1年中

㉘
か
ご
し
ま
地
鶏

日
本
三
大
地
鶏「
薩
摩
鶏
」を
基
礎

に
肉
質
の
良
さ
を
追
求
。

●出荷時期／1年中

㉙
米超

早
期
米
や「
特
Ａ
」な
ど
多
様
な

お
米
を
生
産
。

●出荷時期／1年中

⑰
フェニ
ッ
ク
ス・ロ
ベ
レ
ニ
ー

ツ
ヤ
の
あ
る
濃
い
緑
色
の
葉
で
、

鑑
賞
用
と
し
て
人
気
。

切
葉
は
装
飾
花
等
に
使
用
。

●出荷時期／1年中

㉑
紅
甘
夏

紅
色
の
果
皮
と

ジ
ュ
ー
シ
ー
な
果
肉
。

●出荷時期／2～5月

㉒
マ
ン
ゴ
ー

芳
醇
な
香
り
と
と
ろ
け
る
よ
う
な

甘
い
味
わ
い
。

●出荷時期／5～7月

㉓
パッ
シ
ョ
ン
フ
ル
ー
ツ

上
品
な
香
り
と
甘
酸
っ
ぱ
い
味
。

ジ
ュ
ー
ス・
デ
ザ
ー
ト
・
カ
ク
テ
ル

な
ど
幅
広
く
利
用
さ
れ
る
。

●出荷時期／5～8月

⑭
キ
ク

夏
場
の
冷
涼
な
気
候
を
生
か
し
た

品
質
の
高
さ
が
高
評
価
。

●出荷時期／1年中

⑮
ユ
リ

純
白
の
花
色
と
強
す
ぎ
な
い

香
り
、凜
と
し
た
姿
が
魅
力
。

●出荷時期／11月下旬～5月上旬

➇
ば
れ
い
し
ょ

き
れ
い
な
色
と
な
め
ら
か
な
肌
が

特
徴
。煮
崩
れ
し
に
く
く
、さ
ま
ざ

ま
な
料
理
に
使
え
る
。

●出荷時期／1～6月

➈
さ
つ
ま
い
も

日
本
一
の
収
穫
量
。

鹿
児
島
を
代
表
す
る
野
菜
！

●出荷時期／1年中

➉
ご
ぼ
う

し
ゃ
き
し
ゃ
き
と
し
た
食
感
と

甘
い
香
り
。

●出荷時期／1年中

⑯
レ
ザ
ー
リ
ー
フ
フ
ァ
ン

ツ
ヤ
の
あ
る
濃
緑
の
葉
色
と
左
右

対
称
の
形
状
を
有
し
て
い
る
。

●出荷時期／1年中

⑱
た
ん
か
ん

全
国
一
の
産
地
！
甘
味
と
酸
味
の

絶
妙
な
バ
ラ
ン
ス
！

●出荷時期／2月中旬～3月中旬

㉔
桜
島
小
み
か
ん

果
肉
は
柔
ら
か
く
多
汁
で
、甘
さ
と

酸
味
の
バ
ラ
ン
ス
が
取
れ
て
い
る
。●出荷時期／12月

●出荷時期／10～5月

➁
ピ
ー
マ
ン

濃
い
緑
と
張
り
が
特
徴
で
、和
・

洋・中
い
ろ
ん
な
料
理
に
使
え
る

万
能
選
手
。

●出荷時期／11～6月

➂
き
ゅ
う
り

み
ず
み
ず
し
く
、

パ
リ
ッ
と
し
た
食
感
。

●出荷時期／4～10月

➃
オ
ク
ラ

夏
の
定
番
ス
タ
ミ
ナ
野
菜
。

ネ
バ
ネ
バ
パ
ワ
ー
で
夏
バ
テ
防
止
！

●出荷時期／12～5月

➄
い
ち
ご

甘
酸
っ
ぱ
い
風
味
が
特
徴
。

●出荷時期／4～5月

➅
そ
ら
ま
め

代
表
的
な
春
野
菜
で
、鹿
児
島
は
全

国
一
の
産
地
。ほ
く
ほ
く
と
し
た
食

感
ほ
の
か
な
甘
み
と
上
品
な
香
り
。
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実は、私たちの身近な暮らしの中には、
かごしまブランドが息づいています。毎
日の食卓はもちろん、外食先や、スー
パーで何気なく手に取ったあの商品に
も。少し意識して見渡してみると、「こんな
ところにも！」と、かごしまブランドに出会
う場面が見つかるかもしれません。
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より良い「かごしまブランド」を目指し、複
数のかごしまブランド団体が参加する合
同査定会を開催。会場には市場関係者
等流通のプロが集まり、商品一つ一つを
丁寧に見極め、その品質や魅力を評価
します。そこで得られた率直な意見や評
価は、産地へとフィードバックされ、生産
現場に生かされていきます。こうした積
み重ねが、品質のさらなる向上と安定し
た生産・出荷体制を支え、かごしまブラン
ドの価値を未来へとつないでいます。

かごしまブランドをはじめとする、おいし
い農畜産物や加工品など、かごしまの食
の魅力をご紹介しています！

Information

かごしまの食
Facebook

かごしまの食
Instagram

かごしまの食
ウェブサイト
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